
 Mahi Winery 



1.와인산지 위치  
     남위 34ºC(Northland) - 45ºC(Central Otago) 

 두 섬의 북쪽에서 남쪽으로 총 길이 1,600km 

사이에 분포 

   ◎ North Island(북섬)와  South Island(남섬)의 뚜렷한  

        자연 환경의 차이가 특징 

2. 기후 

 

 

 
  
 

 

 

 

 

 

 

 청정 무공해 자연환경 

  다양한 기후 조건과 토양의 종류   

    1) Auckland 주위의 북부: 아열대 기후 

    2) Marlborough 부근: 해양성 기후  

                             (충분한 일조량 / 서늘한 밤 기온) 

    3) Central Otago: 가장 건조 내륙성 기후 

  프리미엄 포도 산지: Maritime climate  

     장기간의 일조량,건조, 포도가 서서히 성숙  

     (좋은 와인 – 강렬한 향과 맛, 산도의 구조, 균형) 
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3.와인산업의 특징  

현대적인 winemaking / viticulture 기술 도입 

1960년대 와인붐 시작(신흥 와인 생산국) 

지역에 따른 다양한 캐릭터와 스타일의 와인 

지역 – 특정한 품종  

White 품종의 강세(오늘날: Sauvignon Blanc 의 명성) 

White Varieties: 쇼비뇽 블랑, 샤르도네 , 리슬링,  

   피노 그리, 게브르츠트라미너, 뮐러-투르가우 

Red Varieties: 피노누아, 까베르네 쇼비뇽/ 멜롯의 

                      블렌딩, 쉬라 

4.와인법 

 • Varietal wine : 75%이상 사용 

 • Variety Blended : 많은 비율의 포도품종을 먼저 표기                                  

 • 생산지역 표기 : 100% 생산지역산 포도사용 
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특징 주요 지역 / 와인 

 
 
 
Sauvignon 

Blanc 
(쇼비뇽 블랑) 

샤르도네처럼 재배하기는 쉽지 않지만, 쇼비뇽 블랑

의 장점은 재배지역에 따라서 매우 다양한 특성 을 

보인다. 뉴질랜드 에서 자란 쇼비뇽 블랑은 식물성

의 아로마가 강한 것이 특징이며 아스파라거스,  

라임,  잔디향(진한 향)이 난다.  

보통 서늘한 온도에서 스테인레스 통에 발효시켜, 

병입한 뒤 빨리 먹는 게 좋으나, 잘 만들어진 

Pouilly-Fumes는 오랜 숙성 후 마신다.  

*프랑스 루아르 계곡  
  Pouilly-Fume와 Sancerre 지역 
*보르도 지역에서는 세미용과 
 블렌딩하여 드라이 화이트 와인 
 을 만들거나 달콤한 소테른 와인 
 을 만든다.  
*뉴질랜드 말보로 지역 

 
 
 
 
Pinot Noir 
(피노 누아) 

 

와인 제조자들이 가장 까다로워하는 포도 품종 

얇은 껍질을 가지고 있으며 기후에 아주 예민하고 

수확량도 적어 재배 및 양조가 어렵다. 그렇지만 부

드럽고, 섬세하며 아주 다양한 향을 가진 고급 레드

와인을 만들어낸다. 산도는 높지만 탄닌의 양은 많

은 편은 아니다. 스트로베리, 라즈베리, 레드커런트 

같은 과일향이 난다. 뉴질랜드의 기온과 긴 일조량, 

와인메이커의 열정과 기술이 조화를 이루어 세계적

인 품질의 피노누아 생산 

*프랑스 부르고뉴, 샹파뉴 
*뉴질랜드 
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- 뉴질랜드의 남섬, 가장 큰 와인산지 말보로(Marlborough)에 위치.  
 

- 뉴질랜드 토착민의 언어로 ‘힘, 삶, 성장’을 의미.  
 

- 2001년부터 ‘우리의 일, 우리의 수작(手作) (our work, our craft)’ 슬로건 아래,  
  Single Vineyard의 특성과 떼루아를 반영한 유기농 방식의 와인 생산.  
 
- 2001년 이후 인근 지역 생산자들과 연합, 빈야드에 대한 이해와 떼루아를 반영한 
   개성있는 와인을 생산하기 위해 끊임없는 노력과 연구. 
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▶ 브라이언 빅넬 (Brian Bicknell) 
 
- Mahi 와이너리 오너 및 와인메이커 
 

- 호주에서 양조학 전공, 이 후 헝가리, 
  프랑스, 칠레에서 양조경험을 쌓음 
 
- 1996년 고향 뉴질랜드 복귀,  
  Mahi 와이너리 설립, 2001년 양조시작 
 
- 20 곳이 넘는 와이너리의 경험을 살려, 
  단순한 술이 아닌 문화를 담은 와인생산 
 
- 자극적이고 과일 향이 강조 된 기존의  
  스타일 탈피, 말보로 지역의 특색을 반영한 
  ‘인간적인’ 와인을 생산 
 
- 트렌디한 와인이 아닌, 와인 본연의 순수한 
  느낌과 텍스처를 잘 살린 와인 
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- Blenheim 지역의 Sauvignon Blanc 
  Single Vineyard 
 
- 북쪽으로 인접한 언덕과 구릉 
  포도의 일조량이 증가하고 완숙한 포도생산 
  
- Sauvignon Blanc의 전형적인 과일 아로마,    
  풍부한 질감을 선사하여 열대과일의 스펙트 
  럼을 보여준다. 

- Wairau Valley 서쪽 끝, Mahi의 시작부터 
   같이 일을 시작한 Vineyard 
 

- 두 구역으로 나뉘어 재배한 쇼비뇽 블랑은 
   떼루아의 영향으로 다른 캐릭터를 보임 
  
- 알갱이가 큰 자갈로 구성된 토양성분으로 
  배수용이, 쇼비뇽블랑과 피노누아 재배 
 
- 2010년 유기농 인증 취득 
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- Wairau Valley 서쪽 끝, Mahi의 시작부터 
   같이 일을 시작한 Vineyard 
 

- 알갱이가 큰 자갈로 구성된 토양성분으로 
  배수용이, 쇼비뇽블랑과 피노누아 재배 
 

- 2010년 유기농 인증 취득 
 

- 남쪽의 부르고뉴 클론 115와(화려하고 우아함) 
  북쪽의 스위스 클론 10/5를 블렌딩(탄탄한 구조감) 

- Rapaura 지역에 위치하며 Marlborough와  
  유사한 기후를 보임 
 

- 낮의 충분한 일조량, 밤의 서늘한 기후 
  완숙하면서도 산도가 잘 살아있는 포도의 생산 
 

- Vineyard 안에 3개의 다른 구역으로 나눠짐 
  수확한 포도는 따로 발효하여 블렌딩 
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Marlborough Sauvignon Blanc 
말보로 쇼비뇽 블랑  

Boundary Farm Sauvignon Blanc 
바운더리 팜 쇼비뇽 블랑 

Pinot Noir 
피노누아 

Brand Line  Up  



Bob Campbell (Master of Wine) 
뉴질랜드, 호주 등지에서 와인교육, 

평가, 저널리스트로 활동 중. 

" If you thought you knew all the best names in New Zealand wine, think 
again. Mahi...cult waiting to happen." Bob Campbell 
 
 
-만약에 당신이 뉴질랜드 최고의 와인을 모두 알고 있다고 생각했다면…… 
  다시 재고해 보기를 바란다. Mahi 와이너리가 곧 Cult 와인의 반열에 오를 것이다. 
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Food&Wine Magazine (New Zealand) 

Wine  Cr i t i c s  



Decanter (England) 
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 Thank you 


