


Champagne Region

1. 와인산지

• Paris에서 145km 떨어진 가장 인접한 생산지로, 

프랑스의 가장 북쪽에 위치한 와인산지

• 상파뉴 와인 생산지역

- 몽따뉴 드 랭스 Montagne de Reims 

- 발레 드 라 마른느 Vallée de la Marne 

- 꼬뜨 데 블랑 Côte des Blancs (Marne) 

- 꼬뜨 드 쎄잔느 Côte de Sézanne

-꼬뜨 데 바르 Côte des Bar 

2.  기후

• 연 평균 기온이 10.5℃를 넘지 않음

• 포도 재배지역 북위 한계선

• 봄의 서리는 꽃과 어린 포도송이를 위협

• 연중 강수량은 630mm, 수확기인 9월의 강우량은 45mm 



Champagne Region

3. 떼루아

• 지질연대의제 2기에형성된두꺼운백악질층

• 백악질 토양(Chalk)은 수분을 빨아들여 수분 유지

• 낮 동안 받은 태양열을 저장하여 빈야드에 복사 및

필요한 광물질 공급

4.  포도품종

• 피노누아(Pinot Noir)

몽타뉴 드 랭스(Montagne de Reims)와 오브(Aube) 지역 주로 재배

풍미가 진하고, 품위있으며, 골격이 좋아서 장기숙성 와인생산

• 피노 뫼니에(Pinot Meunier)

발레드마른(Valle de Marne) 지역에서재배, 피노누아보다늦게
수확하며피노누아보다과일향이더강함

• 샤도네이(Chardonnay)

꼬트데블랑(Cote des Blanc) 지역에서 주로 재배. 
블랑드블랑(Blanc de Blancs) 샴페인을 생산하며,  세련미와 상쾌함, 
우아함을 주는품종



Champagne Family Heritage

• 1932년 Pierre Taittinger, Chamapgne Taittinger 설립
• 그의 아들, Claude Taittinger, 1960년 ~ 2006년 까지

Champagne Taittinger의 대표로 운영 및 유지

• Suarez d`Aulan은 1851년 부터 1988년 까지
Champange Piper - Heidsieck의 오너 가문 출신

• 130여년의 시간을 성공적으로 이어온 가문으로 평가



Champagne Virginie Taittinger

1. Virginie Taittinger

• Champagne Piper – Heidsieck의 Suarez d`Aulan과

Champagne Taittinger의 Claude Taittinger의 딸

• Champagne Taittinger에서 1986년 부터 마케팅 및

와인생산에 참여

• 2006년 Champagne Taittinger 매각 후, 

2008년 Champagne Virginie T. 설립 후 샴페인 양조

2. Ferdinand Pougatch

• Virginie Taittinger의 아들

• 뉴욕에서 와인 및 주류업계에서 경험을 쌓음

• 2015년 부터 합류하여 Virginie와 같이 샴페인 생산 및

온라인 사업을 담당



Philosophy

1. Style

• 시대에 부합하면서도 즐거움에 충실하는 샴페인.

• 최고의 떼루아에서 포도의 숙성도가 최대치에서 수확

• 연 90,000병 이하 생산량 유지

• 일정한 기준을 두지 않고 오랜 숙성(5년 이상)을 통해

와인의 스타일을 중심으로 샴페인을 양조

2. Signature

• Virginie T.의 샴페인 생산방식은 매우 뛰어난 퀄러티와

독특하면서도 가문의 정체성을 드러내는 전형적인

방식의 Taittinger 가문의 서명(Signature)가 반영

• 브랜드가 아닌 ‘서명’으로 표시하는 이유는,

7대째 이어져 내려오는 Taittinger 가문의 노하우를

강조하는 의지의 표현



Philosophy

3. The art of aging

• Aging(숙성)은 샴페인의 퀄러티를 완성하는 단계

- 모든 위대한 샴페인의 공통점은 좋은 숙성

• 2008년 설립 당시 모든 샴페인의 5년 숙성 결정

• 긴 숙성기간을 잘 컨트롤 하기 위해 아래 조건들을

포함하는 완벽한 블렌딩 기술이 요구

- 포도 품종

- 떼루아

- 양조기술의 신중한 선택

- 뀌베(Cuvee)의 저장, 관리 능력



Philosophy

4. In the glass

• 숙성 된 샴페인

- 더 복합적인 아로마

- 토스트, 브리오슈, 설탕에 절인 과일 노트

• 버블은 섬세하고 잘 정제되어 미세한 기포의 질감은

매끄러운 실크 같은 느낌을 갖게 함

• 숙성 과정을 통해 와인에 균형과 조화로운 구조감

• 영한 샴페인의 산도는 숙성을 통해 부드러워 지고 안정

되어 더 부드럽고 복합적인 샴페인의 풍미가 생김



Vineyard

Verzenay Grand Cru

• Champagne 생산지 중 상징적인 의미가 있는 곳.

• 1873년 분류한 Champagne 빈야드 중 그랑 크뤼(Grand Cru)로 선정 된 3곳 중 하나.(현재 총 17개)

• Montagne de Reims 마을에 위치한 Verzenay는 특히 Pinot Noir 품종으로 유명함

• 언덕 경사진 곳에 위치하며 석회질 기반의 토양으로 구성



Brand Line up

Transmission Brut
Equilibre Extra Brut

Premier Cru
Blanc de Blanc Extra Brut

Grand Cru
Blanc de Noir Extra Brut

Grand Cru



Thank You


