


TerraMater 

•오랜 역사를 지닌 가족 경영 와이너리 
TerraMater는 ‘대지의 어머니’ 라는 뜻으로, 

 
  
•1930 년부터 운영되기 시작하여 CANEPA 가문의 
세 자매에 의해 TerraMater라는 이름의 새로운 
브랜드가 1996 년에 설립. 
 
 
•60년이 넘는 그들의 노하우에는 칠레와인산업에 
대한 가족의 헌신의 잘 뒷받침 되어 있다. 

 
 
• 칠레 고유의 품종이 아닌 진판델과 산지오베제   
품종을 생산하는 등 혁신적인 칠레 와인생산의 
선두주자이며, 칠레의 유서 깊은 와이너리로 
인식되고 있다. 
 

Company Background 1 



TerraMater 

 
•칠레의 와인 생산지역 중에서 훌륭한 떼루아가 
충분히 발현될 수 있는 가장 좋은 위치에 
자리잡고 있다. 
 
 
•포도원에서 엄격한 수작업의 과정을 거쳐서 
자연의 향과 특별한 떼루아의 맛을 유지. 
 
 
•현재의 와이너리는 천 개의 프랑스산 오크통, 
미국산 오크통 뿐만 아니라 4백만 리터의 
용량을 수용하는 스테인레스 스틸 탱크 보유. 
 
 
•프리미엄 와인을 만들기 위해 최선을 다하고 
있으며 세계 35개국으로 수출. 

Company Background 2 



Vineyards 
TerraMater Winery 

• TerraMater는 Maipo 밸리, Curico 밸리와 Maule 
밸리에 위치한 포도원 600 헥타르를 소유. 

 
•전통적인 까베르네, 메를로와 까르메네르 같은 품종뿐만 
아니라 진판델과 산지오베제 등의 국제적인 품종을 같이 
재배하며 평균수령은 약 60년 이상으로, 하이 퀄러티의 
와인생산에 집중. 
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Fundo San Jorge de los Niches, Curicó Valley 
•까베르네 쇼비뇽 품종 75 ha에 걸쳐서 생산.  
•포도나무의 일부, 피에몬테 지역의 일부에서 재배되던 평균 
수령 50년 이상의 포도나무 사용. 
• San Jorge의 떼루아는 강렬한 우아함과 개성이  집중된 
와인을 생산하는 것으로 알려져 있다. 

Fundo Caperana, Isla de Maipo, Maipo Valley 
•까베르네 쇼비뇽, 진판델, 쉬라즈와  산지오베제를 생산하는 
프리미엄 포도원이 285헥타르 이상 위치. 
•Isla de Maipo 지역은 잘 익은 달콤한 과일의 느낌과 
부드러우면서 전체적으로 타닌이 둥글게 꽉 찬 향기로운 
와인들을 생산. 

TerraMater Winery Vineyards 

 



Winemaking Philosophy 
TerraMater 

•  와이너리 관리 프로그램 - 관개 및 환기시설 등을 제어하고 포도나무 자체에 초점을 맞추어 
집중적으로 관리함. 어느 정도 포도가 익었는지, 부드러운지, 풍부한 탄닌이 포함되어 
있는지, 포도나무의 생산량 등을 확인. 
 

•완숙한 포도의 선별 - 최선의 장소에서 최고의 수율을 낼 수 있도록 성실하고 세심하게 
모니터링하고 선별하여 훌륭한 떼루아에서 오는 최고 품질의 열매를 얻을 수 있습니다.  
 

•손으로 수확하기 - 특별히 설치된 컨베이어 벨트에서 포도를 최종적으로 선정하는 과정을 
부드럽게 처리하기 위하여 최첨단 기술을 이용하고 있습니다 
 

•떼루아를 반영한 와인철학 - 각각의 다른 떼루아 고유의 특징을 잘 표현하여 최대한 
자연적으로 와인을 만들고자 노력합니다.  
 



To Care about the 

vineyard management 

Careful monitoring of  

ripeness levels. 

TerraMater 

      Winemaking Philosophy 
 

Gentle Handpicking 

procedures. 
To take care of the fruit. 



Careful selection of the 

grapes after desteamer. 

Careful selection of  

the best bunches 

Gentle pump overs on small tanks 



TerraMater Wine Range 



• 쉽게 마실 수 있는 데일리 와인 

• 과일의 순수한 아로마가 잘 살아있고 

부드러우며 둥근 느낌 

• 각각의 포도품종에 관한 특징과  

   캐릭터를 잘 반영함 

• 가격대비 우수한 와인 

• 초보자나 매일 와인을 즐기시는  

   분에게 추천하는 와인 

• 와인의 15% 오크 숙성 



• 각 품종을 세심하고 까다로운 수작업으로 선별 

• 낮은 생산량 : 포도나무 한 그루당 1.7km로 제한 

• 오크통에서 12개월 동안 숙성한 용액을 

  100% 사용 

• 프랑스산 오크통과 아메리칸 오크통을 사용함 

• 매우 강렬하고 풍성한 과실향 

• 풍부한 바디감과 꽉 찬 느낌의 와인 



• 섬세하고 절제된 오크의 사용, 풀바디, 복합적인 

풍미가 느껴지는 와인 레인지 

• 5일 동안 Cold Maceration 

   - 더 좋은 타닌과 복합적인 과실의 아로마, 짙은 컬러 추출 

• Pumping Over 작업이 주기적으로 이루어짐 

  - Pumping Over : 와인 탱크안의 포도를 뒤섞어서  

    와인의 복합적인 향과 아로마  

• 프랑스산, 아메리칸 오크배럴을 사용함 

• 단일 품종의 와인을 생산하며 과실향이 풍부하고  

   오크 느낌이 강하지 않은 둥근 느낌의 와인 



• 싱글 빈야드에서 생산되는 높은 품질의 와인 

• 각각의 포도원에서 생산된 포도로만 만들며 다른 떼루아의 

포도나 품종을 섞지 않고 같은 해에 수확된 포도로만 만듦 

  (예를 들어 Altum Shiraz는 Block 67에서 수확한 

포도로만 생산됨) 

• 각각의 품종과 포도를 엄격하게 수작업으로 선별함 

• 100% 단일 품종으로 만듦 

• 아주 낮은 생산량 : 포도나무 한 그루당 1.4km로 제한 

• 18~24개월 동안 프랑스산 오크통에서 숙성됨 

• 강렬하고 집중적이며 매우 우아한 느낌 

• 프랑스 스타일에 가까움 

Shiraz 
Cabernet 

Sauvignon 
Merlot 




