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Terrasses
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Quintessence

Quintessence Rouge, Terrasses Blanc, Terrasses Rouge,
Cotes du Ventoux Cotes du Ventoux Cotes du Ventoux
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Robert Parker : « Chateau Pesquié, one of
my all-time favorite producers in France »

et Lo

»Terrasses Rouge 2010 : 94 points « A phenomenal bargain »

» Artemia 2006 : 93 points « a lush, sexy, sensual personality, it is a
hedonistic tour de force to enjoy »

> Quintessence rouge 2009 : 93 points « a serious wine on its own »

» Quintessence Blanc 2007 : 90 points «

»Paradou Grenache 2012: 87 points « A bistro-styled, richly fruity red »

Jancis Robinson : « Chiateau Pesquié
is one of the stars of Cétes du

\JW:M_. >
Ventoux wines »

JancisRobinson com

» Quintessence Rouge 2007 : 17/20
» Quintessence Blanc 2008 : 17/20
» Artemia 2007 : 17 /20

» Terrasses Rouge 2008 : 16/20

» Terrasses Rouge 2007 : 16/20

« Flagship of the Ventoux appelation, run by
the Chaudiere family run over 30 years »

Decanter

the world’s best wine magazine

» Artemia : « Don’t miss the hedonistic Artemia »
» Quintessence Rouge 2007 : « Best old world red » (Steven Spurrier)

SQUI

r
HACHETTE
S

E
2013’s favorite « Coup de caceur »

» Terrasses rosé 2012 : 1 étoile « The mouth is round and generous »
» Terrasses rouge 2011 : 2 étoiles « coup de coeur »
» Quintessence Rouge 2010 : 2 étoiles « elegant and long »

LE GUIDE
v 1D

BETTANE {
!')I[\b v,',l_l‘; Bettane & Dessauve : « The last vintages have confirmed

that manage to combine a great power with finesse »

M
S

» Artemia 2009 : 16/20 « The mouth expresses a silky and juicy touch »
> Quintessence Rouge 2010 : 16/20 « The texture in mouth is spherical,
ample, with a tannin grained finely tense. »

» Artemia 2011 : 15/20 « A rich and dense wine »

» Terrasses Rosé 2012 : 14/20 « A pleasant and delicate rosé »

> Quintessence Blanc 2011 : 14/20 « A rich and sunny White »

LA REVUE DU
La Revue du Vin de France : « A remarkable
constistency in the quality »

Vi.

DE FRANCE

» Quintessence Blanc 2009 : 15/20 « a great mineral intensity »
> Artemia 2007 : 14/20

» Terrasses Rosé 2009 : 14/20

» Terrasses Rouge 2009 : 13.5/20

» Quintessence Rouge 2008 : 13/20
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Wine Spectator s

» Artemia 2007: 92 points / 2010: 91 points / 2011 : 90 points
» Quintessence Blanc 2008 : 90 points
> Quintessence Rouge 2010 : 90 points
» Terrasses Blanc 2012 : 88 points S

Gault Millau : « 4 stars, a production of very high quality »

» Quintessence Rouge 2011 : 16.5/20 « A wine with character and silky aging »
» Quintessence Blanc 2011 : 16/20 « Volume and splendor in mouth »

» Artemia 2011 : 16/20 « Haute couture tannins », « Ambitious and successful »
» Chardonnay 2012 : 14.5/20 « A fresh and fine definition of a variety wich is not

customary of these altitudes »
“ » Terrasses Rouge 2012 : 14.5/20 « A good balance fruit-pleasure »
m d '( m » Paradou Rouge 2012 : 14/20 « A juicy and crunchy fruit »
» Terrasses Rosé 2012 : 14/20 « Friendly »

> Terrasses Rosé 2012 : 14/20

Jeb ”""“‘“‘kﬂ » Artemia 2010 : 93 points « one of the top wines of the appelation »

THE RHONE REPORT » Artemia 2011 : 92 Points 5 outlstanding », « it i§ a great Ventoux »

» Terrasses Rouge 2012 : 92 points « the best vintage of the cuvee to date »
» Quintessence Rouge 2011 : 91 points « a superb 2011 »

» Paradou Rouge 2012 : 90 points « an awesome value ! »

» Terrasses Blanc 2012 : 89 points « rich, clean and classy. »

» Paradou Blanc 2012 : 87 points « a superb white for mid-week driniking. »

éA

\N -
vigneron

independant

Concours des vignerons indépendants v
»Terrasses Rouge 2012 : Médaille d’argent

> Quintessence Blanc 2012 : médaille d’argent John I_jvirmOne_Iﬁannonfh
E

Concours des Vins d’Avignon 2013 Cotesdu Rhone
> Terrasses Rosé 2012 : médaille d’argent

Concours de Macon 2013 » Terrasses Blanc 2012 : ***(*) w.o.w wine
> Artemia Rouge 2010 : médaille d’argent - Qulnt(—fssence Rf:jge 2012 hki
> Quintessence Rouge 2011 : médaille d’or » Artemia 2011 : / 2012 : ()

» Terrasses Rouge 2012 : ***
» Quintessence Blanc 2012 : ***
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Jeb Dunnuck's Guide to the Best of 2013

Greatest Value Wines of the Year

Chateau Pesquié 2012 Cotes du Ventoux
Cuvee des Terrasses ($14.00) (Red) Rating: 92

“From an up and coming appellation (Cotes du Ventoux, write that down), this
cuvée is consistently outstanding and sells for pennies (you can find it for
around 10-12 bucks). Mostly Grenache (aged in tank and older barrels) and
loaded with southern Rhone character, it's a no brainer purchase

that over delivers. ”

Terrasses

eRobertParker.com

www.chateaupesquie.com
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"“Chateau Pesquie is one of the superstar
estates of the Cotes du Ventoux.

“This is modern Cotes du Ventoux,

from an extensive and thoroughly renovated 72-hectare family property on
which the Chaudieres obviously have the confidence
to invest in all the right things: large, modern winery, good landscaping, lutte raisonnee
(verging-on-organic viticulture), good-quality oak, own bottling line, etc, etc. ."

- Jancis Robinson -



