


Wine Region - Rhone  

1.위치 : Lyon마을로부터 Avignon까지  

   약 200㎞ 를 흐르는 Rhône강을 중심으로  

   양안에 전개되는 포도재배지역이다.  
   ◎전체 포도원의 면적은 75,800헥타르에  달하며  
     약 77%를 차지하는 꼬드 뒤 론과 꼬뜨 뒤 방뚜 등  
     기타 지역으로 구성되어 있다. 

 

2. 특징 

 

 

 
  
 

 

 

 

 

 

 보르도 다음으로 넓은 와인 산지   
 과거 교황들이 선호하였고 성대한 만찬에도 

자주 등장했으며 오늘날 세계적인 명성을 
누리고 있다. 

 

3. Soil 

 1)북부지구  : 매우 가파른 언덕 위나 매우 좁은  

  화강암 테라스 위와 같이 주로 작은 면적에서 

  재배,  산악지역 

2) 남부지구  : 자갈이 많은 토양 평지에  강가를 

    따라 포도원이 형성, 해양지역 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 
 
 



Wine Region - Rhone  

1 총 생산량 2억 9천만 Liter (3억 8천 6백만 병) / 생산량의 30%는 145개국으로 수출 

2 Tasting 론 지방은 남부 지중해 연안으로 여름이 덥고 겨울이 춥지 않기 때문에 당분,  

알코올 함량이 높아진다.  그래서 이 지역의 레드 와인은 고전적인 중후한 맛을 

풍기게 된다.  

3 기후 지중해성 기후 : 여름과 겨울이 건조하며 연간 강수량이 높음.  

풍부한 일조량. 

4 주품종 

 

북 론 : Syrah  

남 론 : Grenache(그르나슈), Syrah, Mourvedre(무베드르) 

5 와인 비율 Red 94%, Rosé 3%, White 3% 

6 

 

 

 

 

7 

 

 

꼬뜨 뒤 론 

AOC 등급 

 
 

 
 

발레 뒤 론  

Cru : 17 개 (Châteauneuf du Pape, Côte-Rôtie, Hermitage. Saint-Joseph…) 

VDN (Vin Doux Naturel 뱅 두 나뛰렐: Sweet Fortified Wine) : 2 개 

Côtes du Rhône Villages Communaux(꼬뮈노) 18개 마을 : 꼬뮌명 사용 

Côtes du Rhône Villages : 90개 : 꼬뮌명을 사용하지 않음 

Côtes du Rhône 

꼬뜨 뒤 론 아펠라시옹과 꼬스띠에르 드 님, 꼬또 뒤 트리꺄스뗑, 꼬뜨 뒤 비바레, 

디우아 , 꼬뜨 뒤 뤼베롱, 꼬뜨 뒤 방뚜 지역을 포함하여 부르는 명칭 



Map of Rhone 



Cotes du Ventoux  

1.위치 : 남부 론 지역의 끝자락에 위치한  
    꼬뜨 뒤 뜨리까스뗑과 꼬뜨 뒤 루베롱 사이의 
    광대한 와인산지 

 
2. 품종 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 그르나슈, 시라, 쌩쏘, 까리냥(최대 30%) 등 
 비교적 가벼운 타입의 레드나 로제를 만듦 
 와인 생산은 조합에 의해 운영되는 방식이지만 

최근 Chateau Pesquie, Domaines de Fondreche, 

     Le Murmurium, Valcombe 같은 단독 와이너리 
들이 주목받고 있다.  

 
3. 꼬뜨 뒤 방뚜 지역 와인의 선전 

 

 

 

   

 
 
 

 
 

      
 
 
 

 

 론의 유명한 와인들은 생산량이 한정적이고  

     값이 비싸다는 단점이 있다. 그러나 우수한  

     와이너리들은 흠잡을 데 없는 대체품을  

     꼬뜨 뒤 론, 꼬뜨 뒤 뤼베롱, 꼬뜨 뒤 방뚜에서 
생산하고 있다. 이 지역 와인들은 가격대비  

     품질이 상당히 좋아 사람들이 즐겨찾고 있다.  

 
 

 
 

      
 
 
  



포도 품종  

특징 주요 지역/와인 

*론 지역의 대표적 품종 

*탄닌 성분이 강하고 숙성하
는데 오랜 시간이 필요하다. 

*색과 향기가 짙고 짜임새가 

있으며 제비꽃향, 후추향,  

가죽향을 지닌다.  

*맛이 강건하다 

 

프랑스 

꼬뜨 로띠(Cote-Rotie), 

에르미따쥬(Hermitage) 

 

호주 (쉬라즈) 

 시라 (Syrah) 



포도 품종 

특징 주요 지역/와인 

*남부 론과 프로방스 지역
에서 가장 널리 재배된다. 

*지중해성 품종으로 바람과 

가뭄에 잘 견딘다 

*강건한 과일, 탄닌, 산이 고
도로 집중된 와인을 만든다. 

*레드 와인 양조시에는 

힘차고 부드럽고 기름진 

와인을 만든다.  

스페인이 원산지  

지중해 연안 

프랑스 남부 론 

꼬뜨뒤론(CoteDuRhone)

샤또 네프 뒤 빠쁘 

(Chateauneuf du Pape) 

 그르나슈 (Grenache) 



Winery Story 

 남부 론 지역의 역동성 : 떠오르는 New Spirit 

  

Edith & Paul Alexandre & Frédéric 

 Chateau Pesquie 와이너리는 Odette & René Bastide가  

      유명한 프로방스의 작가 알퐁스 도데의 상속자에게서  인수하여 

      1970년대 초에 설립되었다. 
 

 Cotes du Ventoux 지역 해발 300m에 위치하고 있으며 100헥
타르에 이르는 빈야드를 소유하고 있다. 이는 이 지역에 위치한 
개인 와이너리 중 가장 큰 규모를 자랑한다. 자갈이 많은 편이며 

      포도나무의 수령은 약 35~40년 정도이다. 

 

 ‘Pesquie’의 의미는, ‘호수 주위의 평화로움’을 뜻하는  
       고대 프랑스어이다.  
 

 샤또 드 몽푸콩, 샤또 드 생콤과 함께 ‘론 갱’의 일원이며  

      세련되고 섬세한 맛으로 유명하며 비교적 젊은 와이너리로  

      와인평론가로부터 매 해 높은 점수를 받고있는 촉망받는  

      와이너리이다.  

 



Winery Story 

 남부 론 지역의 역동성 : 방뚜 와인의 선구자 

   로버트 파커가 ‘꼬뜨 뒤 방뚜 지역에서 생산되는 최고의 와인’ 

      이라고 극찬하였다. 

 

 꼬뜨 뒤 방뚜 지역에서는 1973년까지 와인이 소량 생산되었지만  

      이들이 그 이후로 발전시키고 개척하여 지역의 와인 산업이  

      비약적으로 성장하게 되면서 ‘벙뚜 와인의 선구자’로 불려진다. 
 

 폴은 포도나무를 재배하면서 지속 가능한 개발에 관심을 가지고 

      계몽 농업에 참여하였다. 그 결과 Chateau Pesquie는 1993년 
FARRE Network(계몽, 환경, 친환경적인 농업포럼)에 의해서  

      선정된 최초의 독립 와이너리로 인증받았다. 
 

 가장 높은 품질을 유지하기 위해 포도원을 재구성 하였다. 

      가지치기와 구획정리, 포도나무의 밀도를 조절하고 이른 아침에  

      포도를 수확하는 등 항상 연구하고 노력하는 와이너리이다. 

 

 

       

 



Vineyards 



Vineyards 

 Ventoux Mountain 유네스코 등록 

 그 뛰어난 풍경과 다양한 생물의 터전으로 자리잡은   

   Ventoux 산 1990년  유네스코 ‘생물보전 지역’ 등록 

-생태계의 사람의 조화로운 발전을 도모하기 위함. 
 

 1985년 포도재배를 시작하며 지속 가능한 친환경적인 

    재배방식에 관심을 가지게 되었고 유기농 방식의 전환 
 

 2016년 60%의 빈야드가 유기농 방식으로 재배되며,  

   현재 40%의 빈야드 역시 유기농 방식 전환 중. 
 

 포도나무 평균수령 약 35년.  
 

 구역 당 식재비율을 줄이고, Pruning,  

   Green- Harvest  등을 이용하여 고품질의 포도생산. 

   철저한 생산량 제한으로 와인의 퀄러티 유지. 

 

  



Terroir 

 Ventoux Mountain과 Mistral 바람, 천혜의 기후 

 Ventoux  산의 남쪽 언덕에 위치한 샤또는 하루에 평균 

   8시간, 7월 최대 12시간의 일조량으로 완숙한 포도생산. 

 

 낮의 풍부한 일조량으로 완숙한 포도를 생산하며, 

   밤에는 급격한 온도변화로 산미를 담고있는 포도 생산. 
 

 온난한 겨울, 강우량이 많은 봄, 가을, 건조한 여름,  

   춥고 건조한 미스트랄 바람의 영향을 받는 지중해성  

   기후 – 포도나무의 재배에 매우 이상적. 
 

  토양성분 – 점토, 석회, 자갈로 구성 

     - 부엽토, 유기농 비료만 사용. 

     - 동, 식물의 생명을 존중하여 살충제 사용금지.  

  



Wine Making 



Wine Making 

 Chateau Pesquie의 셀러는 빈야드가 위치한  
   Ventoux 산의 언덕 아래에 위치. 빈야드와 함께  
   아름다운 풍경을 자랑하며 일조량이 좋아서  
   온도조절효과. 
 
 포도수확은 해가 뜨지 않는 새벽부터 시작. 

 
 수확 한 포도송이는 모두 가지제거 

 
 12~25일 동안 침용과정 – 더 좋은 타닌, 짙은 색,  
   복합적인 아로마 추출 

 
 더 복합적인 아로마와 여운을 추출하기 위해  
   전통적인 방법 이용 
   - Aeration : Air Tube 사용하여 unripe, green  
    캐릭터 완화, 마시기 좋은 상태로 변화 
   - 탱크의 상부에 위치한 Cap을 Turbo Punching  
     방식으로 탱크 안에 넣어줌.   



Wine Making 

 화이트 와인 – 온도 조절이 가능한 탱크에서 침용(Maceration)과정 
 
 발효 전, 저온침용(Cold Maceration) – 주로 ‘쉬라’ 품종 

 
 양조 후, 안정화 단계는 스테인레스 탱크 및 시멘트 탱크에서 이루어짐.  

 
 셀러에 500개의 보르도 Barrel 보유, 말로락틱 발효 Barrel 안에서 이루어짐. 

 
 와인 숙성이 끝나면 샤또 자체 병입 



Brand Lineup 

Artemia 
Cotes du Ventoux 

아르테미아 

Quintessence Rouge, 
Cotes du Ventoux 

퀸테쌍스 루즈 

Terrasses Rouge, 
Cotes du Ventoux 

테라세스 루즈 

Chardonnay 
샤도네이 

Terrasses Blanc, 
Cotes du Ventoux 

테라세스 블랑 



Press Review 



Press Review 



Press Review 



“Chateau Pesquie is one of the superstar  
estates of the Cotes du Ventoux.    

 

“This is modern Cotes du Ventoux,  
from an extensive and thoroughly renovated 72-hectare family property on  

which the Chaudieres obviously have the confidence 
to invest in all the right things: large, modern winery, good landscaping, lutte raisonnee  

(verging-on-organic viticulture), good-quality oak, own bottling line, etc, etc. ."   

- Jancis Robinson - 
 

Press Review 


