


Marlborough, New Zealand

• Marlborough – South Island의북동쪽
코너에위치한와인생산지

• 뉴질랜드와인생산량의총 79%를차지하는
대표적인생산지역

• 1970년대처음포도식재

• 뉴질랜드에서가장일조량이좋고건조한
생산지중하나

• 여름낮평균기온 24ºC, 선선하고바람이
부는저녁 – 포도가과숙하지않고천천히
숙성하면서좋은산도유지

• 전반적으로토양은비옥하지않은편이며, 
표토에자갈과모래가많은점토로구성,
심층부에는자갈층이많아배수가용이



Lawson`s Dry Hills Winery

• 설립배경 : 1982년 Ross와 Barbara Lawson이
첫빈야드조성, 

• 1992년에 Lawson's Dry Hills 브랜드를출시

• 40년이넘는와인생산경험으로혁신적이면서도
퀄러티있는와인생산

• 2001년부터전제품스크류캡전환최초의와이너리
(코르크의 와인보관에대한실패율)

• 위치: Blenheim 시내에서가장가까운와이너리

• 지속가능성:

- ISO14001 및 ISO14064 인증을받은뉴질랜드 유일의
와이너리

- 탄소중립(Net Carbon Zero) 인증을보유하고있으며, 
B Corporation 인증도획득



Lawson`s Dry Hills Wines

• 주요품종:

- 화이트와인: Sauvignon Blanc, Riesling, Pinot 
Gris, Chardonnay, Gewürztraminer

- 레드와인: Pinot Noir 

• 특징:

- 과일의풍미를최대한살리는최소한의
와인메이킹방식을채택

- 각품종의특성을잘표현하여밸런스가좋은
와인생산



Vineyards

• 위치: Wairau, Waihopai, Omaka, Awatere 
계곡등다양한지역에포도밭을보유

• 면적: 약 40헥타르의자체포도밭을관리하며,           
이는전체포도수요의절반에해당

• 특징

- 각지역의독특한테루아를반영하여다양한
품종의포도를재배

- 지속가능한농법을통해고품질의포도를생산

• Sustainable Winegrowing & Carbon Zeo

- Sustainable Winegrowing New Zealand 회원

- ISO 14001 환경경영시스템도입

- ISO 14064 완수후 Carbon Zero 생산자인증

- Certified B Corporation 인증



Wine Making

• 철학: 포도의자연스러운특성을최대한살리는것목표

• 방식:

- 최소한의개입으로포도의풍미를유지

- 현대적인와인메이킹기술을활용하여품질을향상

• 지속가능성

- 전과정에서환경영향을최소화하며, 지속가능한생산
방식을실천

• 양조방식:

- 스테인리스스틸발효: 신선한과일향을유지하기위해
저온에서발효.

• 오크숙성: 일부와인은오크배럴에서숙성복합적인
풍미를더함



Inviniti Brand

• Lawson's Dry Hills의서브브랜드로, 지속가능성과
품질을중시하는브랜드

• 특징:

- 모든와인은지속가능경영방식으로재배된포도로생산

- B Corporation 및탄소중립인증을보유

• 주요와인:

- Inviniti Sauvignon Blanc: 열대과일향과상쾌한산미



The label design

• 무한함을뜻하는 ‘Infinity’는 Lawson`s Dry Hills 
와이너리의말보로(Marlborough) 지역에대한
존중과경외의대상으로대하는와이너리의
철학을가장잘담고있는단어

• Infinity의 ‘fin’을 Lawson`s Dry Hills 와이너리를
위해가장잘대체할수있는단어는 ‘Vin’(와인) 
이라고판단하여브랜드이름을 ‘Inviniti’로결정

• 최근소비트렌드연구에의하면, 소비자들이
지속가능경영방식제품에대한구매욕구반영

- 레이블에 ‘Certified Sustainable’ &        
‘Carbon Zero’ 문구입력



Brand Line Up

Inviniti
Sauvingnon Blanc



Thank You


