


1 총 생산량 2억 9천만 Liter (3억 8천 6백만 병) / 생산량의 30%는 145개국으로 수출 

2 Tasting 론 지방은 남부 지중해 연안으로 여름이 덥고 겨울이 춥지 않기 때문에 당분,  

알코올 함량이 높아진다.  그래서 이 지역의 레드 와인은 고전적인 중후한 맛을 

풍기게 된다.  

3 기후 지중해성 기후 : 여름과 겨울이 건조하며 연간 강수량이 높음.  

풍부한 일조량. 

4 주품종 

 

북 론 : Syrah  

남 론 : Grenache(그르나슈), Syrah, Mourvedre(무베드르) 

5 와인 비율 Red 94%, Rosé 3%, White 3% 

6 

 

 

 

 

7 

 

 

꼬뜨 뒤 론 

AOC 등급 

 
 

 
 

발레 뒤 론  

Cru : 17 개 (Châteauneuf du Pape, Côte-Rôtie, Hermitage. Saint-Joseph…) 

VDN (Vin Doux Naturel 뱅 두 나뛰렐: Sweet Fortified Wine) : 2 개 

Côtes du Rhône Villages Communaux(꼬뮈노) 18개 마을 : 꼬뮌명 사용 

Côtes du Rhône Villages : 90개 : 꼬뮌명을 사용하지 않음 

Côtes du Rhône 

꼬뜨 뒤 론 아펠라시옹과 꼬스띠에르 드 님, 꼬또 뒤 트리꺄스뗑,  

꼬뜨 뒤 비바레, 

디우아 , 꼬뜨 뒤 뤼베롱, 방뚜 지역을 포함하여 부르는 명칭 





1.위치 : Lyon마을로부터 Avignon까지  

   약 200㎞ 를 흐르는 Rhône강을 중심으로  

   양안에 전개되는 포도재배지역이다.  

   ◎전체 포도원의 면적은 75,800헥타르에  달하며  
     약 77%를 차지하는 꼬드 뒤 론과 방뚜 등 기타  
     지역으로 구성되어 있다. 
 

2. 특징 

 

 

 
  
 

 

 

 

 

 

 보르도 다음으로 넓은 와인 산지   
 과거 교황들이 선호하였고 성대한 만찬에도 자주 

등장했으며 오늘날 세계적인 명성을 누리고 있다. 
 

3. Soil 

 1)북부지구  : 매우 가파른 언덕 위나 매우 좁은  

  화강암 테라스 위와 같이 주로 작은 면적에서 

  재배,  산악지역 

2) 남부지구  : 자갈이 많은 토양 평지에  강가를 

    따라 포도원이 형성, 해양지역 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 
 
 



MONTFAUCON 

1.위치 : Chateau de Montfaucon은 론 강의  

   서쪽, 론 강을 중심으로 Chateauneuf du pape 

   의  맞은 편에 위치. 

 

2. 남부 론을 대표하는 크뤼(Cru) 와인 생산지 

    중, 최근 떠오르고 있는 생산지 ‘리락(Lirac)’ 

    마을에서 와인 생산. 

 

  - Lirac AOP 

  - Cotes du Rhone Regoinal 

 

 

 

 



최초의 기록 

그리스와 로마인들이 이 지역에 도착하기 전,  

이 곳은, 고대부터 암석으로 구성된 토양 구조와 

론 강에 인접하여 적의 공격이나 자연재해를  

피하기에 용이하며, 동시에 적의 위치를 가늠하기  

좋은 위치에 있었다.  

The building of Montfaucon tower 

Chateau Montfaucon은 11세기경 프랑스 왕국과  

Holy Roman 독일 왕국의 가운데 위치하여 론 강을  

경계로 프랑스 국경을 지키기 위한 요새 중 하나로  

지어졌고 론 강을 따라 세금을 운반하는 배가 지나는  

곳이었다. 



몽푸콩의 최초의 남작 

중세시대에 이르며, 샤또는 규모를 확장하여, 

지금의 규모를 이루었고, 당시 영향력이 있던 

‘Laudun’ 가문이 인수하게 된다. 

이 후, 1420년 프랑스의 국왕은 샤또 몽푸콩에  

Baron(남작)의 작위를 수여한다. 

몽푸콩의 첫번째 와인 

현재, 와이너리는 샤또의 내부에 자리잡고 있다. 

15세기에 지어진 당시의 아치형 와인셀러는 1936년 

까지 생산 후, 현재 오크숙성에 이용. 

 

La Cote de Rhone의 조직 

1657년 Chateau de Montfaucon을 포함한 11개의  

마을이 모여 론 와인의 퀄러티를 유지하고 외부로  

유출을 막기 위해 ‘La Cote du Rhone’ 이라는 조직을  

창설했고 1737년 cote du Rhone 이라는 이름으로  

왕실에 공급되기도 함. 이 이름이 이 지역의 AOC  

시초로 여겨짐. 



가족의 조상은 성을 인수함 

16세기 Petruis 가문은 교황을 따라 Avignon에 거주하

기 시작했고, 1766년 Joseph Gabriel de Pertuis가 샤

또를 인수하면서 종교전쟁으로 피해를 입었던 샤또

를 보수하고 새로운 샤또의 소유주 이자, ‘Baron de 

Montfaucon ‘이 되었다.   

  

Vin de Monsieur le Baron (남작의 와인)  

바롱 루이와 그의 아버지는 여러가지 품종을 블렌딩 

하여 파리에서 판매했는데, 1829년 당시에  

‘Vin de Monsieur le Baron de Montfaucon’ 이름으로 

판매하던 이 와인은 현재, Chateau de Montfaucon의 

Cuvee 와인 ‘Mr. Le Baron’을 생산하는데, 큰 영감을  

주었다.  



Chateau de Montfaucon을 복원하다 

루이 남작은 1880년대에 망가진 성을 복원하고 영국

출신의 어머니 영향을 받아, 영국 스타일로 재건축 하

였다. Chateau de Montfaucon은 현재, 유일하게 그 특

유의 삼각형 모양의 양식을 가지고 있는 성으로  

그 역사적, 문화적 가치가 크게 인정받고 있다. 

Comtesse Madeleine 

평생을 독신으로 살았던, Baron Louis는 사후, 자신의 

어린 조카 Madeleine에게 샤또와 재산을 물려주었고

그녀의 결혼 후, Comtesse de pins이 된다.  

 기품있고 우아했던 그녀의 인성은 훗날, 후손들에게 

그녀를 닮은 화이트 와인 ‘Comtess Madeleine’를  

생산하는데 큰 영감을 주었다.  

  
 



Beautiful old vines  

1936년부터 1995년까지 가문은 계속 샤또에서 와인을 

생산했고 협동조합에 판매했다. 이 덕분에 샤또는 그 

때부터 유지되어 온 Grenache, Cinsault, Counoise 등

의 90년 이상 된 Old vines을 가지고 있다. 

Rodolphe de Pins의 샤또 인수 

미국의 UC Davis에서 양조학 공부를 마치고 돌아 온 

Rodolphe de Pins은 호주의 Henschike, Chateauneuf-

du-pape의 Vieux Telegraphe에서 경험을 쌓았고 1995

년부터 Chateau de Montfaucon을 맡으면서, 샤또를 

재보수하여 전통을 이어가는 와인을 생산 하고있다. 



 몽푸콩은 론 강(Rhone river) 에 인접하며, 

   Châteauneuf-du-Pape의 바로 맞은 편에 있다.  

 

 Vineyards는 Montfaucon 마을과, 이웃 마을인  

   Roquemaure와 St Genies de Comolas에 위치. 

 

 기존의 18ha의 Vineyard에서, 주변의 Old 

Vines을 재배하는 밭을 매입하고 새로 포도나무

를 재배하여 현재, 그 규모는 45ha로 확장. 

 

 포도나무의 평균수령은 약 40년 이지만,  일부  

   구역에서 수령 90년 된 Old Vines 재배함. 

 

 철저한 생산량 제한으로 엄격한 품질관리 

   (HL / 헥타르 42-25 사이) 



 다양한 론 포도 품종의 재배 

   Grenache, Syrah, Mourvèdre,  

   Carignan, Cinsault, Counoise,  

   Viognier, Marsanne, Clairette, Bourboulenc, Picpoul 

 

 토양성분의 다양화 

   다양성은 품질의 필수 구성 요소이며 몽푸콩 

   와인의 복잡성에 대한 통찰력을 얻을 수 있다. 

 

 토양풍경과 기후 :  2천년의 역사에서 비롯되는 

   독특한 떼루아에 적응하여 자연스러운 포도품종 정착.  

 

 론 지역의 정체성의 균형과 조화로움 

   을 지켜나가는 것이 그들의 목표. 



 Chateau de Montfaucon 와인의 정신은  

   ‘우아함’과 ‘기교’ 

 

 남부 론의 기후와 품종에 조화를 이루고 균형을 

   지킬 수 있는 와인을 생산하는 것이 목표. 



 와이너리의 셀러는 과실의 품질과 순도를 유지하기 

   위해 최대한 섬세하게 운영 

. 

 완숙한 포도만 전량 손으로 수확.  

   발효 탱크에 다섯 가지의 포도를 함께 발효하여,  

   서로 다른 품종간의 밸런스를 최고로 끌어올림.   

 

 일반적으로  8일~14일 동안 온도조절이 가능한 탱크 

   에서 포도 껍질에서 부드럽고 매끄러운 탄닌추출.  



 와인과 빈티지에 따라, 콘크리트 탱크와 프렌치 

   오크 배럴로 나누어 숙성.  

 

 와인의 밸런스를 조정하기 위해 1~6가지의 와인을  

   하나의 배럴에 사용.  

 

 화이트 와인 : 와인에 따라 최대 8개월 숙성.  

   레드 와인 : 와인에 따라 최대 18개월 숙성. 

 

 Chateau de Montfaucon 와인에서 신선함을 느낄 

   수 있는 것은 일찍 성숙한 포도와 늦게 성숙한 포도를 

   혼합하여 자연적인 산도가 더 높임. 





Chateauneuf de Pape 지역의 서쪽, Lirac 지역을 
기반으로 Chateau de Montfaucon은 믿음이 가는 
High Quality 와인을 생산하며 가격대비 최고의  
퍼포먼스를 보여주는 대표적인 생산자.  

 
Jeb Dunnuck 
(Wine Advocate, Rhone 지역 테이스팅 전문가) 

좋은 빈티지에 특별히 다른 생산자의 Cotes du Rhone와인 
좋은 모습을 보여주는 와인.  
 
와인메이커 Rodolph de Pins은 호주 와인업계에서도 잘 알
려져 있는 인물이다.  
현재, 프랑스 론 지역의 Chateau de Montfaucon의 오너로 
한 때, 호주 바로사의 대표적인 와이너리 Henschke에서 와
인메이커로 일한 경력이 있다. 다른 유명한 Cotes du Rhone 
생산자를 능가하는 실력으로 가격대비 뛰어난 와인의 대표적
인 생산자. 

 
WINE - The Australian Gourmet Traveller 



LE NOUVEL OBSERVATEUR The 500 best winemakers 
2002-2003: 
Rodolphe de Pins, Chateau de Montfaucon 

WINIES (Korea), Rising sun in southern Rhone 
Chateau de Montfaucon 

WINART (Japan), Rhone's Best Values, 
Chateau de Montfaucon 






