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Bourgogne Pinot Noir Cote d'or Rouge

NUITOI&‘;BEAUNOY 2018

PRODUCTEURS EN COTE D’OR

WINERY ENEEN

1957 'La Cave du Rose d'Orches' 2= H2E211559| 201 MAIXt 71202 A|ZHSH Nuiton—Beaunoy=

SR 115HO| 22l MAXIZ} AZE|0] QT 520hal| BlIOFEo0] SHZF 25,000hI2] 2212 AAFSICE,

H=2n5o| st RIHSEIEHOZ, Cote d'Or HHOIAM 0|R0{X|= 2E 221 *o“’.‘_*lfgl ol e AR
QUOIMAS O] QX EEA 2= HEE ZEE[0 el BFEN RO HOlRE AR iHE[= =

- o+-om

Z|7o| W{E|S J17l EEE BRE 1S AIX| S0ts B 2012 MBI HetoR HRolet
WIE|X|Q| 7he 7| A0l STS UIHst ofolS MMt ct

WINE

*
Bourgogne, France
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Alcohol 23 % Contents 22 750 ml
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