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Champagne Region

1. 와인산지

• Paris에서 145km 떨어진 가장 인접한 생산지로, 

프랑스의 가장 북쪽에 위치한 와인산지

• 상파뉴 와인 생산지역

- 몽따뉴 드 랭스 Montagne de Reims 

- 발레 드 라 마른느 Vallée de la Marne 

- 꼬뜨 데 블랑 Côte des Blancs (Marne) 

- 꼬뜨 드 쎄잔느 Côte de Sézanne

-꼬뜨 데 바르 Côte des Bar 

2.  기후

• 연 평균 기온이 10.5℃를 넘지 않음

• 포도 재배지역 북위 한계선

• 봄의 서리는 꽃과 어린 포도송이를 위협

• 연중 강수량은 630mm, 수확기인 9월의 강우량은 45mm 



Champagne Region

3. 떼루아

• 지질연대의제 2기에형성된두꺼운백악질층

• 백악질 토양(Chalk)은 수분을 빨아들여 수분 유지

• 낮 동안 받은 태양열을 저장하여 빈야드에 복사 및

필요한 광물질 공급

4.  포도품종

• 피노누아(Pinot Noir)

몽타뉴 드 랭스(Montagne de Reims)와 오브(Aube) 지역 주로 재배

풍미가 진하고, 품위있으며, 골격이 좋아서 장기숙성 와인생산

• 피노 뫼니에(Pinot Meunier)

발레드마른(Valle de Marne) 지역에서재배, 피노누아보다늦게
수확하며피노누아보다과일향이더강함

• 샤도네이(Chardonnay)

꼬트데블랑(Cote des Blanc) 지역에서 주로 재배. 
블랑드블랑(Blanc de Blancs) 샴페인을 생산하며,  세련미와 상쾌함, 
우아함을 주는품종



About ‘St-Marceaux’

Champagne St - Marceaux

• 1837년상파뉴지역랭스(Reims)의전시장, 

오귀스탱생마르소(Augustin de St-Marceaux)에의해설립

• 19세기후반부터, 유럽을포함한해외의여러국가에

생마르소샴페인을수출하면서지금의입지를다짐.

Champagne St-Marceaux의성공비결

• 타고난 비즈니스 감각과 뛰어난 사교성

- 다양한 사교계 모임 행사에 사용

- 뛰어난 비즈니스 감각으로, 사교계 가장 선호하는 샴페인

• 포도 재배자들과의 강력한 유대관계

- 가장 좋은 포도를 공급받아 샴페인 생산



Champagne St-Marceaux

Champagne St - Marceaux

• 상파뉴지역의가장유서깊은샴페인중하나

• 20세기초부터국제사교계모임의공식만찬샴페인등극

• 1900년, 파리만국박람회공식샴페인선정및

공식만찬주선정

• 프랑스노르망디(Normandie) 지역의다수샴페인행사에서

우아함과고급스러움으로좋은평가를받음



Wine Making

Wine Making

• 샴페인의조기산화되는것을방지하기위해, 전통적인

방식으로양조

• 복합적인아로마를얻기위해, 부분적으로스테인레스

스틸탱크에서말로락틱발효후보관

• 10g/1L 의 Dosage(보당) 사용으로신선함과과일향의

밸런스를유지하고캐릭터와순수함을살린샴페인

• 12도의온도에 18개월병숙성



샴페인 드 생 마르소는 20세기초 부터 사랑받은 샴페인으로, 
1900년파리 전시회의 공식 개막식에서 공식 만찬주로 선정되었으며, 
프랑스 노르망디(Normandie) 지역의 샴페인 행사에서 우아함과 고급스러움으로
좋은 평가를 받아 이름을 알리게 되었다. 



Brnad Line Up

Champagne St – Marceaux
Brut
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